Teatro  Comunale di Treia

Scheda tecnico/informativa

Da compilare e sottoscrivere a cura dell’organizzatore o fruitore del Teatro





Sono a carico del teatro:

· Quadratura nera standard

· Personale di servizio allo spettacolo (Maschere, tecnico di servizio palco e sorveglianza))

Sono a carico dell'organizzatore:

- Pratiche SIAE

- Impianto luci di scena, impianto audio e  tutte le attrezzature tecniche o scenografiche.

-Tecnici per allestimento e spettacolo (elettricisti , macchinisti, fonici, ecc.)

- Nel caso di utilizzo del graticcio è indispensabile la richiesta di un macchinista del Teatro.

- Qualora ci sui avvalga di impianti, attrezzature e scene proprie, è fatto obbligo essere muniti       

   delle documentazioni  riguardanti  le  certificazioni di conformità degli stessi.

……………… li ……………….







Firma …………………………………………………

Il sottoscritto, organizzatore della manifestazione di cui sopra , dichiara , di essere in possesso di tutte le certificazioni  di conformità riguardanti gli impianti,  le attrezzature e le scene installate nel Teatro Comunale di Treia, come pure di essere in regola con il trattamento del personale utilizzato. Si assume inoltre ogni responsabilità per eventuali danni ,alla struttura teatrale,alle persone o cose, in conseguenza dell’uso dei materiali suddetti.  

                                                                       Firma …………………………………………………




Organizzatore: ……………………………………via ………………………………  N. ……..





 CAP ………….. Città ……………………….. P.Iva/cod.fisc. ……………….………………….





Spettacolo     ……………………………………………………………………………..





del  ………… alle ore ………   Modalità di accesso del pubblico: Libero         Biglietto








Referente:  Sig/Sig.ra …………………………………………………….. tel ……………………


	       


                   Fax. ………………….. cell. ……………………  e-mail  ……………………………








Modalità di utilizzo del Teatro:  





allestimento tecnico: il ………………………….  dalle ore ……………. alle ore ……………..





Prove:  il ………….. ……………………………  dalle ore ……………. alle ore …………….





N:B: Il Teatro è fruibile per un massimo di 10 ore giornaliere comprese fra le ore 9.00 e le 23.00 e con un intervallo di 2 ore per pasti.




















Esigenze Tecniche:


………………………………………………………………………………………………………


………………………………………………………………………………………………………


………………………………………………………………………………………………………


N.B. Le eventuali competenze per services e personale tecnico vanno saldate al termine della manifestazione.








